
Le Restaurant



Autour de vous, la Bretagne : sauvage, iodée, généreuse. Elle dévoile la richesse
de ses paysages et la singularité de ses produits. 
À travers ces trésors, nous vous invitons à découvrir notre région, guidés par
nos maraîchers, pêcheurs, éleveurs et vignerons.

À eux, artisans passionnés des terres bretonnes et de ses côtes, nous rendons
hommage. Grâce à leur travail, nous créons chaque jour une cuisine de
respect, d’instinct et de partage.
Mais cette aventure ne prend tout son sens qu’en équipe. Ensemble, nous
unissons nos savoir-faire pour sublimer votre table.

Bienvenue à bord — que le voyage commence.

Le Chef, Louis Kermarrec



La Betterave : betterave, raifort et aneth

La Dorade grise : oignon de Roscoff, fenouil et lait ribot 

Le Lieu jaune : artichaut, crustacés et pamplemousse

LES ENTRÉES

16 €

18 €

22 €

LES PLATS

Le Brocoli : brocoli, champignon et safran 

Le Poisson de nos côtes : brocoli, citron vert et safran

La Volaille : céleri, estragon et cidre

La Saint-Jacques : champignon, noisette et cerfeuil

22 €

27 €

30 €

35 €

LES FROMAGES & DESSERTS

Déclinaison de fromages affinés

Le Chocolat : chocolat, sarrasin et muscovado

Le Kiwi : kiwi, verveine et meringue

L’Aloe vera :  aloe vera, yaourt et pomme verte 

16 €

16 €

16 €

16 €

LA CARTE DU RESTAURANT

La liste des allergènes est disponible à la réception.
Prix net en euros (taxes et services compris). Viandes d’origine française.



MENU ACCORE
4 étapes - 49 €

La Dorade grise
oignon de Roscoff, fenouil et lait ribot 

Le Poisson de nos côtes
brocoli, citron vert et safran 

La Volaille
céleri, estragon et cidre

L’Aloe vera
aloe vera, yaourt et pomme verte

La liste des allergènes est disponible à la réception.
Prix net en euros (taxes et services compris). Viandes d’origine française.



MENU DÉFERLANTE
6 étapes - 69 €

La Betterave
betterave, raifort et aneth 

La Dorade grise
oignon de Roscoff, fenouil et lait ribot 

Le Poisson de nos côtes
brocoli, citron vert et safran 

La Volaille
 céleri, estragon et cidre 

L’Aloe vera
 aloe vera, yaourt et pomme verte 

Le Chocolat
chocolat, sarrasin et muscovado

La liste des allergènes est disponible à la réception.
Prix net en euros (taxes et services compris). Viandes d’origine française.



MENU ESTRAN
6 étapes - 89 €

La Betterave
betterave, raifort et aneth 

La Dorade grise
oignon de Roscoff, fenouil et lait ribot 

La Saint-Jacques
champignon, noisette et cerfeuil

Le Poisson Noble de nos côtes
brocoli, citron vert et safran 

L’Aloe vera
aloe vera, yaourt et pomme verte 

Le Chocolat
chocolat, sarrasin et muscovado

La liste des allergènes est disponible à la réception.
Prix net en euros (taxes et services compris). Viandes d’origine française.
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