
PLATS

Pêche du jour, embeurré de chou, estragon

 Quasi de veau, émulsion de pommes de terre, sauce aux morilles

La liste des allergènes est disponible à la réception.
Prix net en euros (taxes et services compris). Viandes d’origine française.

Entrée / Plat ou Plat / Dessert | 29 €
 Entrée / Plat / Dessert | 35 €

MENU DÉJEUNER DU 22/10 AU 26/10
À découvrir le midi, les lundis, jeudis et vendredis 

ENTRÉES

Poulpe grillé, crème de panais, chorizo

Ravioles de champignon, foie gras, pesto de roquette

6 huitres du Goyen (+ 3€)

DESSERTS

Poire pochée au safran, sorbet citron vert

 Ile flottante, figue, noisettes


	MENU DÉJEUNER DU 22/10 AU 26/10
	À découvrir le midi, les lundis, jeudis et vendredis
	Entrée / Plat ou Plat / Dessert | 29 €
	Entrée / Plat / Dessert | 35 €
	ENTRÉES
	Poulpe grillé, crème de panais, chorizo
	Ravioles de champignon, foie gras, pesto de roquette
	6 huitres du Goyen (+ 3€)

	PLATS
	Pêche du jour, embeurré de chou, estragon
	Quasi de veau, émulsion de pommes de terre, sauce aux morilles

	DESSERTS
	Poire pochée au safran, sorbet citron vert
	Ile flottante, figue, noisettes



